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TRA STORIA E NUOVE
ARCHITETTURE IL RACCONTO DEL
VINO ABRUZZESE DIVENTA
ESPRESSIONE DEL TERROIR
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PESCARA - Cantine d'autore anchein Abruzzo. Sono ormal un ricordo d'attri temmoi {anche musecali)

le cantine buie 2 umide dove “respirare plano” & necessari@amente sporcarst di berra per

compenetrarsi nella spirito del ving, U nuowa che avanza in Abruzzo racconta di unidentita propria e
peculiare che s1va delineanda: gualita architettonica, nuoada visibilitz mediatica, capacita di

attrarions internazionale. Attrazione di tipo pastronomico, turistico, esperienziale, olistico, artistico
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Una parabola ascendente che per guanto storfcamente g I ywane vive un momento di espansione ﬁ

grazie all intraprendenza di unimprenditona illuminats, consapevole che conlugare il nettare delle T T I T
proprie bottiglie al blen vivre rappresenti iz chiave di volta.



Riqualihcazione del proprio brand, nuove oppartunita di marketing, progresso del territario, Una
tendenza acclarata, lo attesta i fiorire di richieste di progettazione e rigualibcazione cefle strutture
vitivinicole che spuntano numerase mai come prima sul termiborio. racconta a Virti Quotidiane
I'architetto progettista Roceo Valentini. codificatore di un “metodo” e nostrano archistar (&
ariginaric di Crecchio) che ha Airmatoimportanti interventi di recupero e ngualihcazione di strutture

vitivimicale abruzrzes: premiate in ambito internazionake,

Me diamo sommariamente contezza partendo dai plonieri in guesto senso in Abruzzo. la Vini Fantin
by Farnese, gruppo imprenditoriale leader in [kalia e all'estero che ha eletio la propria sede
ammirstrabiva ¢ di rappresentanza nalio spettacolare castelio Caldora a strapiombe sul mare d
Oirbona;

Convinta della virtuosa sinergia tra vino. architetiura storia e marketing, l'azienda guidata da

Valentino Sciotti ha acquistato, restawrato & destinato a raffinato cantenitore di serate glamiil

quattrocentesco bastione, diventato il bighetto da wisita aziendale
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Altro caso interessante sopratiutto in termini di appeal e la Fontana del Vino, popolare, clamorosa

numera uno del Movimenta nazionate Turismo del Ving, guidato a sua volta con mano esperta dalfo

steszo progettista, Valentni,

Gesti=so consenso



Mella rinnovata cantina di famighia interamente ripensata secondo criter di accoglienza allargata 2i
pitl, una Fontana dove abbeverarsi - gratuitamente - di zampillante Montepuldano dAbruzzo una
volta glunti a fine cammino [organizzato dafla stessa azfenda con associazioni del territorio) sulle:
tracce di San Temmaso Apostala.

Tanto il successo riscosso tra vignandanti e winelovers che |'innovativa idea ha battuto tuttl In
termini di risonanza mediatica e presto sara replicata a Marlborogh, Muava Zelanda, racconta
I'architetto squadernando foto a tutta pagina della Fontana pubblicate su riviste patinate di settore,

Sempre a sua hrma da citare lo spettacolare lavore di valorizzazione condotta sui sessanta ettari di
Tenuta Dk Sipioin pl:mincla di Chieti, "raro esempio di conservazione di architettura agricola
dellAbruzzo costiers” Integrato con innesti contempaoranei in vetro e acciaio. Progetto eletto nel
2014 trai primi died al mondao di cantine di design dalla rivista Archifovers, e attualmente in

ulteriore fase di espansione con Fapertura del nuovo ristorante immerso nefl'orto, anticipa Valentini.



Mel best of rientra anche il resort Borgo Baccoile by Vini Fanting, premiato due anni ta anche dalla
rivista Inglese Build, Immerso tra i vignet nella fertlle campagna di Crecchio, | complesso rurale d
Villa Bacrile & nato a nuova vita prazie al recupero meticolasao delle strutture preesistenti risalents
con I'annesso frantoia al sedicesimo secolo. e grazie all'apporto di mederne tecnologie. Oggié un
moderno albergo diffuso con piscina nel verde. un'casi di tranguillita dove rigenerarsi, “modermo
volana di turismo internazionate anche per le vicine contrade abruzzesi® sottolinea Vakentinl,



Come st diceva, solo alouni ma significativi interventi che hanno guadagnato risonanza
internazionale megh ultiml anni 2 conterma di un Abruzzo al passo, in piena evoluzione, che sa
coniugare "l2" risorsa identitaria - le vigne, il vina - alla gualita dell'offerta complessiva.

Partendoda up progetto architettonico che divent “espressione del terroir, comunicazione del
legame con la terra In forma di pernsiero estetico, iIntegrato, multifunzionale” come pure rimarca
I'architetto Alessandro Sonsind, invitato a condurre un excursus sulle architetture contemporanes
per paesaggi vitivinicali, qualche sera fa al Riff di Pescara. Lo spunto per |2 nostra ricognizione,
affatto esaustiva, inchiave-abruzzese:

La colta e attenta Manuela Cornefii. patronne del wane bar in via Piave. ha voluto unire in una serata
le sue due passioni professionali di sempre, architettura e culttura del bere, Cultura tout court tanto
per riconfermare foscarto in alto che distingue tra le innumerevoll vinerse in citta il Riff |, prossimoa
festeggiare il primo anno di apertura. il 20 givgno, con una serata dedicata al vino del momento,
rosa ciliegia del Cerasuniod Abruzzo.

Immersi nelia dialogante, confortevele atmosfera didattica. abbiamo partecipato nella stessa serata
ad una straordinana degustarione di quattro vini “da progetto’ raccontati nella genesi dalla stes=a
sommelier consigliera nazionale dell’Ais. Vini di aitissimo rango - metodo classico fchampenaise,
orange wine, solera - selezionati dalla curata cantinetta del locale.

Che tra le molte iniziative in arrive sfodera una prima e originale carta dedicata al bere miscelato,
“Riffusion” athdata all'estro del bartender Marco Maggi. Sette drink ispirati che rivisitano di volta in
voilta un ingrediente abruzzese, E la possibilita di personalizzare il proprio cocktall confrontandosi
caon l'esperto professionista



